Gavi Docg di Gavi Curtefranca Doc Bianco Lugana Dop Custoza Doc
“Etichetta Gialla” 2009 2009 “Etichetta Nera” 2010 “SP Selezione Personale”
La Mesma Uberti Visconti Cantine del Garda 2009
" Albino Piona
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voto 7.5/10 - 8,10 € voto 7.4/10 - 8,50 € voto 7.6/10-9 € voto 7.6/10 -9 €
PIEMONTE LOMBARDIA LOMBARDIA VENETO
Monterotondo di Gavi (Al) Erbusco (Bs) Desenzano del Garda (Bs) Custoza (Vr)
Tel. 010.8688150 Tel. 030.7267476 Tel. 030.9120681 Tel. 045.516055
info@lamesma.it info@ubertivini.it vino@luganavisconti.it info@albinopiona.it
www.lamesma.it www.ubertivini.it www.luganavisconti.it www.albinopiona.it
vitigni: cortese 100% vitigni: chardonnay, vitigni: turbiana 100% vitigni: cortese, friulano,
pinot bianco garganega, riesling, trebbiano
gradazione alcolica: 12° gradazione alcolica: 12° gradazione alcolica: 12,5° gradazione alcolica: 11,5°
da bere adesso fino al 2012 da bere adesso fino al 2012 da bere adesso fino al 2012 da bere adesso fino al 2012
VINO TOP Veneto Igt Manzoni Bianco Friuli Grave Doc Traminer
“Pedevenda - Zanovello” Aromatico
Offida Doc Pecorino 2009 “Claps” 2009
“Ofithe” 2010 Ca' Lustra Albino Armani

Moncaro

Colore giallo paglierino con
dei bei riflessi verdi lumino-
si. | profumi sono molto in-
tensi e caratterizzati da no-
te floreli come il gelsomino e
note di frutta esotica come il

e saraln Sl e voto 8.5/10 - 8,10 € voto 8/10 - 8,80 €

TATS.S A PapRR L | VENETO FRIULI VEN. GIULIA
si evidenziano profumi erba- Cinto Euganeo (Pd) Sequals (Pn)
cei freschi, quasi balsamici, Tel. 0429.94128 Tel. 045.7290033

t 1ami 1 info@calustra.it info@albinoarmani.com
che rlcordano Iamlce. In t_:ocl it it  albi s
ca si sente una piacevolissi-
ma nota fresca iniziale che di- vitigni: manzoni bianco 100% vitigni: tram:)rasgrﬁ aromatico
. : 1

venta_qt.!am d?l?e ,SU!. h.na.le 2 gradazione alcolica: 13,5° gradazione alcolica: 12,5°
che richiama i fiori di tiglio e da bere adesso fino al 2013 da bere adesso fino al 2012
gli agrumi come il mandarino.
Un vino bianco fresco e deci-
samente piacevole da servi- Colli Bolognesi Doc Maremma Toscana Igt
re alla temperatura di 10 gra- Pignoletto Superiore Vermentino
di in bicchieri dall'imboccatu- “Vigneto Bagazzana” 2009 “Scalandrino” 2010
ra di 5 centimetri di diametro Gaggioli Fattoria Mantellassi

per accompagnare antipasti
e piatti a base di pesce, come
fritture di gamberetti e cala-
mari, risotto al nero di seppia
oppure spaghetti in cartoccio
ai frutti di mare.

voto 8.2/10 - 11 €

MARCHE voto 7.7/10 - 8 € voto 7.7/10 - 11 €
Offida (Ap) EMILIA ROMAGNA TOSCANA
Tel. 0731.89245 Zola Predosa (Bo) Magliano di Toscana (Gr)
terrecortesi@moncaro.com Tel. 051.753489-750534 Tel. 0564.592037
WWW.MONCaro.com info@gaggiolivini.it info@fattoriamantellassi.it
— www.gaggiolivini.it www.fattoriamantellassi.it
vitigni: pecorino 100%
vitigni: pignoletto vitigni: vermentino 100%
gradazione alcolica: 13°
adesso radazione alcolica: 13,5° radazione alcolica: 13°
dadsnn S aLT2 & hare adoeso fina & 2013 & bais sekata 4o o 3073

90 11 mio vino giugno 2011



